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Flora & Fauna

RESTAURANT
K nasim jidlim doporucujeme HeiB

ﬂ vina HeiB z oblasti WAGRAM. .
/ :

- SVATOMARTINSKE MENU (o )
: \\:}« oo POLE—VK&

o : : : 1 ks Banana Bliss — bananovy zakusek v lesklé 139 K¢
5 E 3 0,21  Vala3ska kyselica s uzenym, $pekem 95 K¢ : karamelové polevé s ¢okoladovou zmrzlinou

PREDKRM v : i 1,3,5,7,8
a pecivem (1,3,7) Pl (1,3,5,7,8)

80g Ganache z husich jater prelita brandy zZelé, 229 K¢ 1ks Nase zmrzlina » )

kumquat s kampotskym pepfem a : ¢ 0,21 Hovézivyvars nudlemi a knedli¢ky (1,3,7,9) 89KE : - slany karamel s ofisky (1,3,5,7,8) 45 Kc

chlebové topinky (1,3,7) ¢ u - Cokoladova prestige (3,7) 45 K¢

P P s - vanilkova bourbon (3,7) 45 K¢

------------------------------------------------------------------------------------------

- jahodova (3,7) 45 K¢

POLEVKA o TN 1101 R —

0,21  Silny husi perkelt s masovou sedlinou a 95K& : : 200g Ryiové krokety plnéné trhanym vepfovym 189Kke 2 T
rajézty (1;7'9) masem s pecenou fepou a smetanovym RlZOTA, TESTOV\NS, SALATG
humusem (1,3,7) : 2 :
H LAVNlI CHOD 300g Spagety alla chitarra carbonara s Quanciale 289 K¢
P ;g slaninou a Pecorino syrem (1,3,7)

------------------------------------------------------------------------------------------

150 Smazeny kureci fizek s bramborovou kasi 185 K¢
180 g Grilovand husi prsa marinované v teriyaki, 489 K¢ : (13,7) i
ryzové nudle s cuketou , citrusové glazé y
omacka (6,7,9,11) : : 250g Salat Caesar, krutony, parmezan, dresing 249 K¢
250 g Spaghetti aglio olio e peperoncino 189 K¢ : (1,3,4,7,10) / s kufecim masem
1,3,7 : 3
150 g Roladda z nadivaného husiho stehynka, 489 K¢ ( ) 979 K&
pecenad v branici, karamelové zeli dusené
v portske,m vme,, bramboroveé lokse, 150 g Kureci ragu na paprice, bylinkové Specle, 189 K¢ 180g Krémové dynové rizoto s hovézim lickem 289 K¢
houskovy knedlik (1,3,7) . 2 | Y .
zakysana smetana (1,3,7,9) § & a korenovou zeleninou (7,9)
DEZERT :
© | 150g  Krdti zévitek pinény Spendtovou fASi 195 kg || e v .............................................................
1 ks VanilkOVé Vétrniéky pFeIité Iehce pikantnl’ 189 Ké § E Suéenym rajéetem’ Steakové brambory (3[7[10) § :|..00. PRO bm ‘Ocoo.oo'o-o.oooooouuoooocooooooooooooo-loo'cooonﬁoo-ooé
horkou ¢okoladou s ¢ernou morusi (1,3,7) I s :
100 g SmazZeny kureci fizek, bramborova kase, 149 K¢

150g Medailonky z veprové panenky, Svestkova 215 K¢

Sen ) zeleninovy salatek (1,3,7)
omacka, stouchané brambory (7,9)

. - .

A A AR S AR S P N e R RN A SN A A A R * ¢ 75g Svickova na smetané, houskovy knedlik 179 K¢
SEZNAM ALERGENU: : (1,3,7,9)

1. Obiloviny obsahujici lepek 6. Séjové boby a vyrobky z nich 11. Sezamovd semena a vgrobky z nich

2. Korysi avgrobky z nich 7. Mléko a vyrobky z néj (vetné laktézy) 12. Oxid sificity a sifiitany v kencentracich

3. Vejce avyrobky z nich 8. Skordapkoveé pledy vyssich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/I

4. Ryby avygrobky z nich Q. Celer avgrobky z néj 13. VI&i bob (lupina) a vgrobky z néj e P

5. Jdadra podzemnice olejné (aradidy) 10. Hor&ice avgrobky z ni 14. MEkkgdiavgrobky znich = 0086000800000 000000000000000000000000000000000000000s000000csssnesscssnosssscnssssnanssnse’



