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:.. ............ POLEVK& ................................................. 1008 Smazeny kufeci Fizek, bramborova kage, 135 K&
: : zeleninovy salatek (1,3,7) :

200g Kachni steak, ostruzinovy demi glace, 339 K¢ : 0,21  Tomatova s focacciou (1,3,7) 89KE : :
Stouchané brambory s cibulkou a slaninou (7) : © i i 75g Svitkovd na smetané&, houskovy knedlik (1,3,7,9) 159 K&
: 0,21 Hovézi vyvar s nudlemi a knedli¢ky (1,3,7,9) 89Ke : : :
200g Hovézi grilované raminko, steakové 339Ke i 2ks Karamelizované dukatové buchticky 159 K¢
kofenéné brambory, pepiova omacka (7,10) : ¢ 021  Dledenninabidky (1,3,7,9) 45k¢ i i @  svanilkovou omackou (1,3,7) :
200 Steak z krkovicky, cibulové ragd 2L - ;
se slaninou, steakové kofenéné brambory (7,10) : H VN,l Obﬂ RlZOTA A SALATG
200g KufFeci stehenni steak, bylinkové maslo, 215 K¢ : : ¢ 100g Listovy salat s lososovymi pralinkami, 255 K¢
grilovana cuketa s Zampiony a cibuli (7) o , _ ) @ mango dresing, peéivo (1,3,4,7,11)
: ¢ 200g Pecena kufeci stehynka, pecivo, coleslaw 169 K¢
500 g Pec“;(elné veprové koleno, kfen, ajvar, hoféice, 325 K¢ (7) : 1 250g Saldt Caesar, krutony, parmezan, dresing 239 K&
pickles, pecivo (1,3,7,10) Pl Pl 134710 kureci 279 K&
Doba pfipravy minimalné 30 minut : ¢ 150g SmaZeny kufeci fizek s bramborovou kasi 175K¢ (1,3,4,7,10) /s kurecim masem ¢
: 1,3,7 . . . v
- ) ) _ 5 koot 250g Grilované krevety na tomatovém 389 K¢
150 g Hovézi tatarak s nakladanou zeleninou 249KE @ § & b ] o
a cibulkou, smaZené topinky 4 ks, ¢esnek : ¢ 250g Spaghettiaglio olio e peperoncino 169Kke krémovem rizotu (2,7)
(1,3,7,10) topinka navic 10K&/ks (1,3) : @ (1,3,7)
: 2 ¢ ¢ 250g Italské parmazadnové rizoto s hribky, 225 K¢
150 g Kuteci ragl na paprice, bylinkové Specle, 169KE @ strocky a Zampiony (7)

zakysana smetana (1,3,7,9)

............ - . 150g Zelny zavitek pin&ny vepfovou sekaninou, 175 K
PREDKRM@ bramborové pyré, paprikovy sos (1,3,7) JEsam—or bE\ZERT6 ..............................................

60g  Kozisyr peceny v maslovém testicku 183 ke 150g Steak z veprové kotlety, fazolové lusky 189 K¢ ks Pudln‘kova tartalet!<a s malinami 95 K¢
@ s fikovym dZzemem a marinovanou : se slaninou, cibulkové velouté (1,7) : 1 a vanilkovou zmrzlinou (1,3,7)

Salotkou (1,3,7,8)
1 ks Ananasové mascarpone s likérovym 115 K¢

150g Medailonky z veprové panenky, Svestkova 189 K¢ 5
piSkotem a karamelovou zmrzlinou (1,3,5,7,8)

70g  Tvarlzkovy tatardcek, 189 K¢ omacka, §touchané brambory (7,9)

@ nase kifupavé topinky (1,3,7,10)
1 ks Nase zmrzlina

100g  Naklddany hermelin, pikantni cibulové €atni  119KE 1 e - slany karamel s ofisky (1,3,5,7,8) 49 Ke
0 peéiVO (1,3,7,10) : SEZNAM ALERGENU: § - Cokoladova prestige (3,7) 49 K¢
: 1. Obil bsahujici | k 6. Sdjové bob! grobk ich 1. S e Jrobki ich . 1 A ~
2. Korgsi avirobkyznich 7 Miéko a virobky 2 né] (veetnd laktszy) 12, Oxid siiéitg @ sieitany v koncentracich - vanilkova bourbon (3,7) 42 Ke
& Rubya vorobky 2ich 5 Celeravirobkyzné 15, Vitibob (upina) avirobken - - malinova se smetanou (3,7) 42Ke
.......................................................................................... 5. Jdadra podzemnice olejné (arasidy) 10. Hofcice a vgrobky z ni 14. Mékkysi a vgrobky z nich 000000000000000000000000000000000000000000000000000sssc0s0000ssssssssssssssaansassssssssc®



