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K nasim jidlim doporucujeme
vina Heil3 z oblasti WAGRAM.

220g Farmafské kukufigné kufe s houbovym 319KE i | 03]  Valaiskd kyselica s uzenym, épekem o5ke : . 300g Spagetyallachitarra carbonaras Quanciale 289 K¢
rizotem a bazalkovym pestem (7) e 2 a petivem (1,3,7) : slaninou a Pecorino syrem (1,3,7)

0,21  Hovézi vyvar s nudlemi a knedli¢ky (1,3,7,9) 95 K¢ . . _ .

: : 250 g Salat Caesar, krutony, parmezan, dresink 249 K¢

180 g Svickova na smetané s kiehkym telecim 319k¢ : 0,21 Dle denni nabidky (1,3,7,9) 55 KE © (1,3,4,7,10) / s kufecim masem 279 K¢

karabackem, duo knedlikt, brusinky,
zeleninové ragu (1,3,7,9,10)

------------------------------------------------------------------------------------------

S HLAVNi G*Obﬁ ........................................... . 23) g Italské houbové rizoto Funghi krémované 249 K¢

parmazanem a bazalkovym pestem (7)

100 g Kufreci filet zapeceny v bramboraku, 189 K¢

180 g Filirovany hovézi steak na rukolovém salatku 359 K¢ .
zelenina (1,3)

s Brioso tomaty a parmazanem (7)

: v
150 g Smaien\’/ vepFov{/ ¥izek bramborov{/m 189 K& PRO bE—T‘ .......................................................

_— . . L y salatem (1,3,7,9
120 g Filet z morského vlka grilovany na olivovém 359 K¢ ( )

: 100 g Smazeny kureci fizek, bramborova kase, 149 K¢
@3 .. p P v ., . b s e . 5 p
oleji, podavany s dusenou sezénni zeleninou 2 3 § zeleninovy salatek (1,3,7)
(4,7) : : 150g Penne rigate v omacce z peéené zeleniny 189 K¢ :
: se syrem (1,3,7,9) N ) 3 ) ) 5
75 g Svickova na smetanég, houskovy knedlik 179 K¢
(1,3,7,9,10)
""""""" 1150 Kufeci gyros, tzatziki, bramborove hranolky  I89KE D E sttt
_.'. ..... PREDKRM& .............................................. : (7) RELTH 'DEZERTG ..................................................... .
: . , y & 3 . - 5 _ i i 4ks Vanilkové vétrniky s toffee omackou 139 K¢ :
60g  Hovézi carpaccio s bazalkou, kapary a 215KE ¢ i 150g Kureci Cordon Bleu plnény goudou a $unkou, 215 K¢ .
o v iz g SN ) a vanilkovou smetanou (1,3,7)
Gran Moravia syrem, opeceny chléb P2 bramborovo-hraskové pyré (1,3,7)
1S & 3 o . Dy . y
( ) 90g  AIR Tiramisu s boradvkami a kfupavymi 149 K¢
L . - i 5 kousky susenky (1,3,7,8)
150g Kufreci steak prelity omackou tandoori, 195 K¢
‘s . , . . s hranolky, listovy salatek (7,8) : ¢ 1ks  Remeslna zmrzlina
70g Hovézi tatarak, s nakldadanou zeleninou a 189 K¢ : I i " .
. . . v 5 - - slany karamel s ofisky (1,3,5,7,8) 45 K¢
cibulkou, pecené top|nky’ c¢esnek (1,3,7,10) $  eecesnceseceiiecsenseccsnsisaiiesiasstesincesasatscsnatatiesnsssecatincesisasiessansnane® - ) i ) N
: SEZNAM ALERGEND: : - Cokoladova Prestige (3,7) 45 K¢
3 Kotmaspomina 7 Mooviabhgeea heemblakiszy) 15 O aheRse Sniransontonacich - vanilkova bourbon {3,7) LI
2 Ryby avirobky znich 5 Cetor avirobke £né 13, Vici bob lupin avgrobky zng] : - jahodova (3,7) 45 K¢
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